Plaisir de la découverte

46 € (menww complet avec poisson ow viande)
56 € (merww complet avec poisson et viande)

Langoustines juste cudides aw moment, pelils lequumes Haces a blanc
Fumet de crabes
Ow
L escalope de foie gras de canard dAuwvergne rotie d la plancha et flewr de sel
Chudney aux melons; abricots; racsing et hydromel duw Velay, epices doux
Les canardy élevey aw Domaine de l imagne; village de Chappe enAwvergne
L hydvomel du Velay de Vincent Fawre aw village de Fay sur Lignon
Ow
L etonnanie assielle de sauwmon frume de UArctiqgue sawvage et espadon sauvage fiune
Citrow vert, poivre duw moulin et law deliciewse tranche de pacn bio-arttsanal; bewsve frocs
Frederic Maiton a Datelier de fiunage aw village de Craponne-sur-Argon en Haule-Lowre

Le deliciewr grande auw « Festejar »nailurel et dowux
Patrick Bowiw notre vigneron dAuvergne
Lerisde Veaw. ;;é;;;;“m;;;&;ymmoie#&
Les mousselines gouwrmandes
Ow
L Entrecote de Charolacis de UAllier rotie a la plancha
Selde ferme duwpays de Guérande
Les girolles poélees et les lequumes de Uete
Christophe Guibert notre paludier duw pays de Guerande
Ow
Le filet dOmble Chevalier des Cevennes braise
Les pois du Cantal avec les asperges et la courgette
Ow
Declinadson gourmande de joues de lotte roties en surprise

Ow
Les aigqudlettes de canard duw Domaine de [ imagne en Awvergne
Scmplement saisies d la Planchay vradjus de viande
Péches blanches confites aw basilic et pelit epeautve aw fenowil
Le suprenant sorbet aw basilic et péches « maison »

Tartelette a la péche jaune facon créme briilée; sorbel plein frudy « maison »
Ow
Le biscuit moelleux et sa mousse a lapulpe de mangue aw doux parfiumn dow Velay
Sorbet ala menithe fraiche duwjardin « madson »



